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Product info:

e Maximaal twee sticker systemen; afzonderlijk of in combinatie te gebruiken.

e Geschikt en toepasbaar voor Droogstore, Koelkast, Vriezer en Vaculimzakken.

e Alle producten zijn voorzien van een afwasbare; voor voedsel geschikte lijmlaag
lost op bij +80° testperiode 12 mnd.
Blijvende hechting ook onder diepvries omstandigheden.
Getest op RVS, Porselein, PP-materiaal en gastronoom bakken.
Herbeschrijfbaar papier: testperiode op terugslag van condens 3 mnd.
How to Use in 16 talen. Speciaal voor instroom van buitenlandse stagiaires.
Free downloads o0.a. HACCP-controlelijsten -bron- Stichting Horeca Onderwijs.

See more at: www.infofoodlabels.com


http://www.infofoodlabels.com/

